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Hikayemiz

Manisa'nin Akhisar ve Kirkagag ilgelerinde bilgi, birikim ve
deneyim ile hem zeytincilik hem de baharat sektérinden
tecrubeli kigilerin ortaya c¢ikardigi bir markadir Olyvian.

Zeytin  yetistiriciligimiz ~ ¢ok uzun yillar
éncesine dayanmaktadir. Olyvian, dogalligi,
kaliteyi, guveni ve sagligi asilayan misyonu ile
nesilden nesile aktarilan bilgi birikimi ile hayat

bulmustur.

Babadan ogula aktarilan yuzlerce yillik giftgilik
ve ticaret kualtdrdnun son teknoloji ile

hazirlanmis gug¢ birliginin aranaddar.

Nesilden nesile bilgi birikimini aktaran Olyvian
Zeytinyaglari en kaliteli drunleri elde etmeyi
amagclar ve ticari ahlaktan édidn vermeden

ilerlemenin mumkun olabilecegdi gésterir.

Sirket Profili



Misyon ve Vizyon

Zeytincilik, binlerce yildir insanlik tarihiyle i¢ ige olan
bir tarim faaliyetidir. Antik caglardan beri, Akdeniz
ve cevresinde zeytin agaglari  yetistirilerek,

zeytinlerden yag elde edilmistir.

Bu nedenle;

Nesilden Nesile Aktarilan Olyvian Zeytinyaglari,
kalite anlaminda hem lokal hem de global
cercevede gelecek nesillere yol gdsterecegine

inantyoruz.

cunkd, saghkh yasamak ve saglikli yas almak igin

dengeli beslenmenin 6nemine dikkat ¢ekiyoruz.

Olyvian Yaglari ile tanigan insanlar hem lezzetli
yemege hem de saglhgina kavusacagina inancimiz
misyonumuzun bir diger pargasidir. Kalite ve lezzet
arayan, damak tadina duskdan kigiler baglica hedef

kitlemizdir.

Sirket Profili






Jretim Sdreci

Zeytinyag aretimi, zeytinlerin hasadindan
baslayarak, sikma islemi, yadin depolanmasi ve

ambalajlanmasina kadar bir dizi agamayi kapsar.

Her asamada titizlikle g¢alismak, kaliteli zeytinyadi
elde etmek igin o6nemlidir. Bu sUrecglerin her

asamasini ézenle takip etmekteyiz.

Bu sulreg, zeytinin topraktan sofraya wuzanan
yolculugunu adim adim izler. Topraktan baslayarak
hasat, igsleme ve paketleme asamalarinda en

yUksek standartlara gére titizlikle ¢galigiyoruz.

Bu sayede, lezzet ve kaliteden 6din vermeden, en

taze ve en iyiyi sizlere sunabiliyoruz.

Uretim Sureci



.Haosat Zamani

Zeytin agacglari Mayis ayl ortasinda gigek acmaya
baslar, Haziran ayi baslarinda tomurcuga dénusur.
Temmuz aylarinda zeytinler tomurcuktan c¢ikip yesil
zeytin olarak olgunlagsmaya basglar. Agustos ayinda
cekirdek sertlesip dane irilesir. Zeytin hasadi Ekim
ayinda baslayip bir sonraki yil Ocak ayina kadar

devam etmektedir.

*Elle toplanan zeytinlerin en kisa sUrede yag sikim

sUrecine alinmasinda fayda vardir...

*Erken Hasat ve Geg Hasat

Erken hasat yapildigi takdirde daha ézgun bir yag
elde edilmesi saglanir fakat yag ve zeytin orani
dusuk oldugu igin ¢iftgiler arasinda erken hasat pek

ragbet gérmez.

Ge¢ hasat yapildiginda asitlik duzeyi artarken,
Polifenol miktari azalir. Fakat yag ve zeytin orani

artar.

Uretim Sureci



2.Fabrikaya Yolculuk ve
Ayiklama Islemi

Zeytinler hasat edildikten sonra fabrikaya ulastiriliyor.
Fabrikada tartildiktan sonra bunker adindaki gukur
bélumlere bosaltiliyor. Ardindan sira, zeytinleri dal ve

yapraklarindan ayirmaya geliyor.

Zeytin digindaki unsurlarin  zeytinyaginin lezzetini
olumsuz etkilememesi ve tadini bozmamasi ading,

bu asamada titizlikle detayl bir temizleme islemi

yapiliyor.

3.YiIkoma, Kirma ve Ezme Sureci

Dal ve yapraklarindan ayrigtirilan zeytinler, sonraki
agsamada ylkama iglemine aliniyor. Meyveler tim toz,
kir ve kumlarindan arindirildiktan sonra bir sonraki
asama igin kirma makinelerine génderiliyor. Zeytinler
bu asamada dogrudan gekirdegi ile birlikte kiriliyor

ve ardindan eziliyor.

Bu islemin ardindan, ortaya zeytin peltesi adi verilen

bir ara mamul ¢ikiyor.

Uretim Sureci



4Yogurma Islemi

Elde edilen zeytin hamuru, makineler tarafindan 40
dakikaya kadar yogruluyor. Burada daha fazla yag
elde etmek adina hamura belli bir miktarda su

ekleniyor.

Eger eklenen su 27 derece ve daha dusguk sicaklikta
olursa bu, zeytinyadinin “soduk sikim” olarak
Uretilecedi anlamina geliyor. Hamur daha ¢ok yag
elde edilmesi amaciyla daha sicak suya maruz
kaldiginda ise “sicak sikim” yapilmis oluyor. Ozetle bu
asama, zeytinyaginin ézelliklerini belirleyen en dnemli

adimlardan birini olusturuyor.

5.Yagin Ayrilma Sdreci

Yodurma isleminin tamamlanmasinin  ardindan,

zeytin hamurunda yagdin alinmasi gerekiyor.

Bu noktada zeytin hamuru dekantorden gegirilerek
prina (zeytin posasi) zeytin karasuyu ve yag olarak

ayristiriliyor.

Uretim Sureci



o.Filtreleme

Kagit filtrelerden gegirilerek olasi tum
partikdllerinden arindirilan zeytinyagdi, bu asamada
berrak bir gérinime kavusuyor. Fakat filtreleme
yapilmayan ve “filtresiz zeytinyagdi” olarak satisa

sunulan zeytinyaglari da bulunuyor.

/.Ambalajlama

Kagit filtrelerden gegirilen zeytinyagi son asamada
zeytinyadi saklama kosullarina uygun olacak sekilde
koyu renkli ve hava almayan cam sigelere/tenekelere
ve Krom tanklarda saklanir. Bu iglem, zeytinyaginin
uzun sure korunabilmesi i¢in oksijenle temasi kesmek

adina yapilyor.

Olyvian Zeytinyaglari, bastan sona titizlikle yaratttgua
zeytinyagdl Uretim asamalarinin sonuncusu olan

ambalajlama igleminde de ayni 6zeni gosteriyor.

Tum bu asamalarin  yarattigr  lezzet farkini
kesfedebilmek igin, Olyvian Zeytinyaglarini siz de

mutlaka denemelisiniz!

Uretim Sureci



TUm iyiligi ile Urunlerimiz

Tum iyiligi ile gelen, topraktan agaca bir lezzet
yolculugu deneyimine sahip olun. Akhisar, Kirkagag
bélgesinde titizlik, given ve kalite ile iglenen Olyvian

Zeytinyaglari her damlasinda lezzet igerir.

Nesilden nesile aktarilan bu deneyimin siz de bir

pargasi olun ve keyfini gikarin.

Urtnlerimiz, yazlerce yillik tarim ve kultir deneyiminin

son teknolojik ekipmanlarla hazirlanmig halidir.

Lezzeti ve enfes damak tadiyla kahvaltilarda,
salatalarda, zeytinyaglh yemeklerde ve sofralarda

keyifle kullanabilirsiniz.

ey
Dyvian

Urtn Cesitleri ve Fiyatlandirma



Olyvian Special
Zeytinyagi

o Domat Cinsi

o 1.Sinif Zeytinyagi
o Erken Hasat
Soguk Sikim
500 ve 250 ml

o

o

Olyvian Special, 6zel isleme teknikleri kullanilarak Uretilen bir
zeytinyagidir. Bu ézel isleme suregleri, tUrine kendine 6zgu yogun

aroma ve tat profili kazandirir.

Zeytinin dogal guzelligi ve Tdrkiye'nin gunesiyle birlesen Olyvian
Special, Akhisar ve Kirkaga¢ bélgesinde 6zenle seg¢ilmis en kaliteli

domat cinsi zeytinlerin kullaniimasiyla elde edilir.

Domat cinsi zeytinler, erken hasat déneminde 6zenle toplanir ve
soguk sikim ydéntemiyle islenir. Bu slreg, zeytinin taze ve olgun
ozelliklerini korur, bdylece natdrel 1. sinif zeytin yaginin kalitesini
artirir. Erken hasatin tercih edilmesi, zeytinin besin degerini ve
polifenol igerigini en Ust dlzeye c¢ikararak yagin lezzetini

zenginlestirir.

Bu zarif tasarim siseler, Urdnun dogalligini ve kalitesini korurken,

kullanimi da son derece pratik ve konforlu hale getirir.

Olyvian Special


https://www.olyvian.com/olyvian-special
https://www.olyvian.com/shop

Olyvian Premier
Zeytinyag

o Domat Cinsi

o 1. Sinif Zeytinyagdi
o Soguk Sikim

500 ml

o

Olyvian Premier, domat cinsi zeytinlerden ézenle secilmis, erken
hasatin avantajlariyla birlestirilerek Uretilmigtir. Nattrel 1. sinif
zeytin yagi, Ozellikle dikkatlice secilmis olan domat zeytinleri

kullanilarak elde edilmistir.

Erken hasatin tercih edilmesi, zeytinlerin hentz tam olgunluga
ulasmamisken toplanmasini igerir. Bu durum, zeytinin icerdigi yag
asitlerinin dusuk olmasini saglar, bu da zeytinyaginin kalitesini
artirir. Ayni zamanda, erken hasat ile meyve igindeki aroma ve
antioksidanlarin daha yogun olmasi nedeniyle zeytinyaginin lezzet

profilini zenginlestirir.

Soguk sikim yéntemi, zeytinyaginin dretiminde kullanilan bir
tekniktir. Bu yéntemde zeytinler disuk sicakliklarda preslenir ve
islem sirasinda sicaklik kontrol altinda tutularak yagin kalitesi
korunur. Bu sayede, zeytinyagindaki besin degerleri ve 6zgln

lezzet ozellikleri muhafaza edilir.

mgaZOdan S

Olyvian Premier


https://www.olyvian.com/olyvian-premier
https://www.olyvian.com/shop

Olyvian Gourmet
Zeytinyag

o Edremit Cinsi

o 1.Sinif Zeytinyagi
o Erken Hasat

o Soguk Sikim

o 750 ml

Olyvian Gourmet, Edremit cinsi zeytinlerden &zenle secilmis ve erken
hasat ydntemiyle toplanmis olan zeytinler, geleneksel soguk sikim

yéntemiyle islenerek naturel 1. sinif zeytin yagina déndsgdur.

Bu d&zel isleme sdreci, zeytinlerin taptaze ve olgun &zelliklerini korur,

béylece elde edilen zeytinyadi yuksek kalitede ve dogallikta olur.

Erken hasat, zeytinlerin olgunlagsma sdrecinin baslangicinda toplanmasi
anlamina gelir ve bu da yagin igerigindeki besin maddelerini ve
polifenollerini arttirir. Soguk sikim ise duslk sicakliklarda zeytinin ezilip

preslenmesini i¢erir, bu da yagin besin degerini ve aromasini korur.
Edremit cinsi zeytinlerin kullaniimasi, zeytinyagina &ézgun bir lezzet ve
karakter katarken, naturel 1. sinif zeytin yagi etiketini hakli ¢ikaran kaliteyi

temsil eder.

Bu ézel yag, sofralarimiza hem saglik hem de lezzet agisindan zengin bir

katki sunar.

mgaZOdon e

Olyvian Gourmet


https://www.olyvian.com/shop
https://www.olyvian.com/olyvian-gourmet

o

o

o

Olyvian Premium
Zeytinyag

Edremit ve Trilya Cinsi
Yemeklik Zeytinyagi
Soguk Sikim

750 ml

Olyvian Premium, Edremit ve Trilya cinsi zeytinlerden &zel bir

uretim sureci ile elde edilen soguk sikim yéntemiyle Uretilmis bir

yemeklik zeytinyagi sunmaktadir.

Soguk sikim yéntemi, zeytinlerin dusuk sicakliklarda égutulmesini

icerir, bu da yagin kalitesini ve besin degerini korur.

Olyvian Premium zeytinyadi, yuksek kaliteli zeytinlerin &zenle

secilmesi ve 6zel Uretim sdreci ile dikkat ¢ceker.

Bu sureg, zeytinin dogal ozelliklerini ve lezzetini en iyi gekilde

ortaya g¢ikarmayr amaglar. Yemeklerinize essiz bir lezzet katmak

icin tasarlanmis bir Granddr.

mgaZOdan e

Olyvian Premium


https://www.olyvian.com/olyvian-premium
https://www.olyvian.com/shop

Olyvian Litre
Zeytinyagi

o Edremit ve Trilya Cinsi
o Yemeklik Zeytinyagi

o Soguk Sikim

3, 5 ve 18 Litre

o

Edremit ve Trilya cinsi zeytinlerden soguk sikim ydntemiyle
uretilen  Olyvian Litre, &zellikle yemeklik  kullanim  igin
tasarlanmistir. Litrelik ambalajiyla, mutfaklarinizda genis kullanim

imkani sunar.

Soguk sikim ydéntemi, zeytinlerin dusuk sicakliklarda islenmesini
saglar, béylece yagin kalitesi ve besin degeri maksimum seviyede

korunur.

Litrelik ambalaji, uzun sureli kullanim ve depolama igin idealdir.
Bu, zeytinyaginin taze ve lezzetli kalmasini saglar, ayni zamanda

mutfak ihtiyaglariniza pratik bir ¢6zim sunar.
Hem gunlik yemeklerinizde hem de o6zel tariflerinizde

kullanabileceginiz bu litrelik zeytinyagi, mutfaklariniza dogallik ve

lezzet getirmek ic¢in ideal bir tercihtir.

mgozqdon e

Olyvian Litre


https://www.olyvian.com/olyvian-litre
https://www.olyvian.com/shop

Attigimiz Her Adimi Onemsiyoruz!

Zeytinyagl Uretimi, sdrdurulebilir tarim ilkeleriyle
uyumlu bir surectir. Zeytinliklerin dogal kaynaklarina
ve cevresine zarar vermeden, dogal dengeyi
koruyarak Uretim yapmak buyUtk énem tasir. Her
adimimizi bu ilkeleri gozeterek titizlikle

degerlendiriyor ve surdurulebilirligi vurguluyoruz.

Zeytinliklerdeki dogal kaynaklarin korunmasi kadar,
zeytin  hasadi ve zeytinyadl Uuretiminde de
sarduarulebilirlik  énemlidir. Hasat, elle ya da
mekanik olarak yapilabilir. Mekanik hasat daha hizl
ve verimli olabilir, ancak ayni zamanda agagclara

zarar verebilir.

Bu nedenle, dogru mekanik hasat yéntemlerinin

kullaniimasi baytk bir 6neme sahiptir.

Surdurulebilirlik ilkeleri



Sarduarulebilir  zeytinyagr uretimi i¢in  6ncelikle zeytin
agaglarinin dogal yagsam alanlarina uygun sekilde ekilmesi
6nemlidir. AJda¢ bakimi, gubreleme ve ilaglama gibi
islemlerde  dogal kaynaklart  koruyacak yéntemler
kullaniimali, kimyasal kullanimindan kaginilarak organik ve
dogal yoéntemlere ydnelinmelidir. Su  kaynaklarinin
korunmasi igin suyun verimli kullanimi ve tasarruflu sulama
sistemleri planlanmalidir. Erozyon énlemleri alinarak toprak
ybénetimi surdurtlmeli ve tarim uygulamalari biyolojik

cesitliligi koruyacak sekilde benimsenmelidir.

Bu faktérler, sdrdurilebilir zeytinyagi Uretimi i¢in temel
6nem tasir ve dogal dengeyi koruma adina kritik bir rol
oynar. Bu biling ile drettigimiz = zeytinyaglarini
musterilerimize sunmaktan ve ayni bilinci toplumumuza

kazandirmaktan dolayr da memnuniyet duyuyoruz.

Dogru yollarla sekillendirdigimiz
gelecege odaklaniyoruz.

Surdurulebilirlik ilkeleri



Daha fazlasi icin,

Olyvian, dogal, saglikli ve lezzet arayan zeytinyadi

tutkunlari igin 6zenle Uretilmisg en kaliteli Grtnleri sunar.

Musteri memnuniyetini 6n planda tutarak, zeytinyagi
dunyasindaki en o6zel segenekleri sizin igin arastirip

buluyoruz.

Bizimle iletisime gegin ve zeytinyadi konusundaki en

guncel ve bilgilendirici detaylara ulasin. Size en uygun

ve lezzetli segenekleri kesfetmek igin buradayiz.

iletigim



lletisim

Bilgi ve Satisg

Mail
o info@olyvian.com

o sales@olyvian.com

Telefon
o +90 505 350 85 66

Adres
o Resatbey Mah. 192. Sk. No: 29-7

Akhisar/Manisa

Sosyal Medya

o @olyvianzeytinyaglari
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